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MENU DEGUSTATION

Amuse bouche

\ 4

Hirschcarpaccio

Preiselbeeren | Ruccola | Parmesan | Apfelbalsam

27

4

Handgemachte Wildcaramelle

Zwiebelcreme | Nussknusper

28
4

Rosa gebratener Rehrlicken

Haselnusscreme | Rosenkohl | Spatzli

56
4

Birne
Schoggicrumble | Mascarponecreme | Honig | Birnensorbet

16
4-Gang Menu komplett 109

mit passender Weinbegleitung 4x ein halbes Glas +24

Uber Allergene und weitere Zusammensetzungen der Speisen informiert Sie gerne unser Personal.
Fragen Sie einfach nach.

Samtliche Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt.



