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SAUVIGNON BLANC BARREL
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Mendoza
Bodegas Salentein
2022

Vegan

Das argentinische Pionier-Unternehmen Salentein wurde 1992 vom holléandischen
Geschaftsmann Mijndert Pon gegriindet. Die markante Bodega ist in Form eines Kreuzes
gehalten, wo die Weine 8 Meter unter der Erde in einem Barrique-Keller reifen, der an ein
Amphitheater erinnert. Die Weinberge im Herzen des Uco Valley liegen auf 1050 bis 1700
Metern Hohe. Die Nachte sind kihl und die Tage sonnig und warm. Die Hoéhenlage und die
besonderen Klimaeigenschaften machen das Uco Valley zu einer der privilegiertesten
Weinregionen Stdamerikas.

Herkunft

Tonhaltige Béden mit lockerem, kalkreichen und sandigem Schwemmland im Valle de'Uco in einer H6he bis 1'200 m U. M.

Traubensorten

100% Sauvignon Blanc

Vinifikation
Die Trauben werden von Hand gepfllickt. Eine Kombination aus modemen und traditionellen Techniken. Reifezeit in ein-,
zwei- und dreijahrigen franzdsischen Barriques wéhrend 8 Monaten

Degustationsnotizen

Aromatisch, intensiv, komplex. Zitrusaromen wie Grapefrucht und Ananas kombiniert mit Blitenaromen, ein wenig frische
Minze geben dem Wein einen schénen Trinkfluss.

Geniessen zu

Meeresfrichten, Geflligel oder als Solist zum Apéro
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