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i PERE VENTURA ICE WHITE -
ON THE ROCKS EDITION
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353 DO Cava
"2 Pere Ventura Family Wine Estate
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3 . Pere Ventura hat sich Anfang der 1990er-dahre mit seinem Cava-Keller am Rande des
i i y . malerischen St&dtchens Sant Sadurni dAnoia selbststandig gemacht. Durch jahrelange

Aufbauarbeit basierend auf den Grundwerten Respekt, Ehrlichkeit, Engagement und
nachhaltige Arbeitsweise gehdrt der Selfmademan heute zu den renommiertesten Cava-
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PERE VENTURA Produzenten Spaniens.Seine Cavas werden nach der traditionellen Flaschengéarmethode
Wl produziert und reifen wahrend mindestens 24 bis 36 Monaten im Keller. Trotz der
- 4 zeitintensiven, mit viel Handarbeit verbundenen Herstellung Gberzeugen die Weine mit hoher

H Qualitat und einem...

Herkunft
Die Trauben wachsen auf kargen, tiefgriindigen, gut drainierten Bdden in einer Hohe von etwa 250 Metern Gber dem
Meeresspiegel, und erzielen Hochstertrage von 12.000 kg/Hektar.

Traubensorten

Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Vinifikation
Garung in Edelstahltanks bei einer kontrollierten Temperatur von 15 °C. Sorgfaltig ausgewahlte Coupage der drei Rebsorten,
aus denen CLASSIC RESERVA BRUT besteht, und weitere Klarung. Zweite Garung in der Flasche nach der traditionellen

Degustationsnotizen
Intensive goldene Farbe.Noten von zitrus und Kréutern vermischen sich mit Noten von Gebéck, Gewtrzen und
Trockenfrichten.

Geniessen zu

Perfekt zum Apéro.
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