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MOSCATO D'ASTI | BARBIERE
DI SIVIGLIA

DOCG Asti
Antica Cantina di Calosso
2025

512.50 7

Traubensorten

100% Moscato

Vinifikation
Schonende Pressung der Moscato-Trauben und sofortige Kihlung des gewonnenen Mostes. Anschliessend wird der Most
erwarmt, um die Garung in einem Drucktank bei niedriger Temperatur (1618 °C) zu starten und so die Entwicklung und

Degustationsnotizen

Intensive Perlage, jedoch trotzdem fein und gleichmassig. Die Farbe reicht von hellem bis zu intensivem Goldgelb. Das
Bouquet ist charakteristisch und zart, mit Anklangen von Pfirsich, Aprikose und aromatischen Krautern wie Salbei. Der

Geniessen zu

Dessert, milde Kéasesorten wie Ricotta, Mascarpone oder junger Ziegenkdse. Passt auch hervorragend zu scharfen Speisen,
da die SUsse die Wirze ausgleichen kann.
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