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Robert Parker 95/100

Grandios komponiertes Bouquet mit beerigen Aromen, Minze, süssem Tabak, und milden Gewürzen. Am Gaumen dicht und
komplex, reiche Tannine und Gerbstoffe in grosser Harmonie. Ein ganz grosser Merlot  Weltklasse!

Rinderfilet, Lamm, Entenbrust

100% Merlot

Der 7,5 ha-Weinberg mit 45-jährigen Merlot-Rebstöcken profitiert von seiner idealen Hanglange mit süd-südöstlicher
Ausrichtung. Die Arbeiten folgen den Regeln des natürlichen, nachhaltigen Weinbaus und sind nun bio-zertifiziert.

Die Lese erfolgt von Hand, nach der Kaltmazeration und der Gärung erfolgt der Ausbau für 18 Monate auf der Feinhefe in
Barriques (100% neues Holz).

Auszeichnungen

Degustationsnotizen

Geniessen zu

Traubensorten

Herkunft

Vinifikation

Château Péby Faugères

AOC St. Emilion Grand Cru Classé
Château Peby-Faugères
2018

Knapp 8 Hektar gross ist der Rebberg von Château Péby Faugères, südöstlich exponiert und
ausschliesslich mit Merlot Reben bestockt, die grösstenteils über 40 Jahre alt sind. Lehm und
Kalkgestein bestimmen den Boden. Mit dem Jahrgang 2021 erhielt Péby einen neuen Keller,
unter der Regie von Silvio Denz erbaut vom Schweizer Architekten Mario Botta. Darin findet
sich neben modernster Technologie auch traditionelle, wie etwa Gärtanks aus Beton. Michel
Rolland berät Château Péby Faugères und zeichnet damit mitverantwortlich für dessen
eigenständige, weltweit anerkannte Qualität. Péby zählt zu den...


